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IL TERRITORIO
Situate in San Paolo di Civitate in un territorio lievemente collinare nella zona nord della
O L I 0 Capitanata, le Cantine Teanum godono di una posizione strategica di ingresso naturale
FAMIGLIA nella piana del tavoliere e delle condizioni indeali per la coltivazione della terra e dell’uva

in particolare. L'origine della citta risale al tempo dei Romani quando era nota con il nome
VI N O di Teunum .Apo|um da cui, racconh::l‘no, prencl-a Erendu i| nome l'intera regione,.|c -Pug|ic1. |
AN Dislocate in cinque contrade: Predicatella, Ricci, Zecchino, Coppa Castello ed il Vignale; i
STORIA R al 4 vigneti Teanum si estendono per 150 ettari. Le varietd di uva da noi coltivate sono:

Bombino bianco, Falanghina, Chardonay, Fiano minutolo, Trebbiano e

Malvasia per quanto concerne i bianchi. Tra i rossi celebriamo: Syrah,
Nero di troia, Negroamaro, Primitivo, Montepulciano,

POMODORO

Aglianico, Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Merlot.

LA CANTINA
/ 5 | Credo dell’azienda & che sia
possibile produrre vini di qualitd
ACCOGLIENZA solo dopo aver saputo esprimere
una meticolosa ed attenta
FAMIGLIA CIBO produzione nella vigna.
Essa perd deve continuare
in cantina con l'uso di
moderne lecnologie e con
I"ausilio e la professionalita

degli vomini che ci lavorano.
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OTRE
Secondo la  mitologia
Greca, Ulisse, reduce dalla
Guerra di Troia, ebbe in
dono da “Eolo” un “OTRE”,
dentro il quale erano
racchiusi tutti i venti. Ulisse
fece soffiare solo il dolce
“Zefiro” (Favugne) per
favorire la sua
navigazione. / suoi
compagni invece, aprirono
I'Otre, liberando tulli i venti

che scatenarono una

tempesta. La  Canfina
TEANUM  nella  linea
“Otre”, ha voluto

racchiudere | suoi  vini
migliori, in modo da
offrire, all’apertura di ogni
bottigla, un mare di

sensazioni.

SYRAHMERLOTASH

rROANEGROAMARO

OTRE
NERO DI TROIA

% NERO DI TROIA
MIN 6m
—@m MIN 6m
@ 1 8°C

!ANI(.O

EPULCIANO

FALA

NG
SYRAHG&ARES

m =

ZI'TIZ
i—lra-
P
_

OTRE OTRE
PRIMITIVO ’ AGLIANICO
PRIMITIVO W AGLIANICO

MIN ém B MIN 6m

MIN &m =G 'IN 6m

18°C G 1 3°C

i
&
|
[ e
v

LV
o




AN = W

MTINE

YRAFTEANV

’ OTRE

[ NEGROAMARO
¥ NEGROAMARO

BB MIN 6m

= /AN 6
@ 1 8°C

1%

rROIANEGRO

SYRA MERLO Tis i 0ee
AMARO

OTRE OTRE , OTRE
NEGROAMARO FISH FALANGHINA — L PASSITO
% NEGROAMARO CHAEDONNAY W FALANGHINA
% FALANGHINA _
—G MIN 2m CEROON A BB MIN 6m
G 10°C [—% MIN 4m =&l (N Am
—am. MIN 2m @ | ()°C
hlo‘c INETE V
S %%
PASSITO

HBL\D&

FALANGHINA NN
CHARDONNAY Y|

]“l 'Llll
k 14

91 POINTS




AN = W

- NG
YRAHTERROMIROIANEGROAMARO )IASYRAHEARER

GRAN
TIATI

Saggia composizione
ricavata da un’accurata
selezione delle migliori
uve prodofte e un
modulato uso di barrique
di legno Americano e
Francese di primo
impiego per almeno 12
mesi, completano ed
esaltano ogni aspetto di
questi vini rendendoli il
vero fiore all’occhiello
della cantina. Produzione

limitata e numerata.
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| veri protagonisti di

questa linea sono i nostri

% v

consumatori, o meglio gli
elefti  degustatori, in
sintesi  rappresentati da
sei profili intagliati sul lato
dell’etichetta. Essi,
soffiando, generano
vortici con sfumature e
colori diversi a seconda
delle note aromatiche

presenti nel vino.
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Dalla moderna
rappresentazione della
mitica barca di Ulisse e in
omaggio al suo compagno
in arme, Diomede, che in
Puglia approdd e volle
morire, nasce la linea
Vento. Come ai tempi di
Omero, anche oggi Eolo
gonfia le vele dei moderni
“Ulisse” e dai colli di San
Paolo di Civilate, nelle
giornate di chiaria, lo
sguardo raggiunge i laghi
e le dirimpettaie Isole
Trémiti, ispiratrici di poeti,
pittori e grandi musicisti. La
natura, il clima, la storia e
la  suggestione  onirica
sembrano affidare ai vini il
compito di propagare la
sintesi di questa aurea

magica.
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straordinaria acidita,
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I'Aglianico e la sua
preponderante siruttura, il
territorio leggermente
collinare e la sua altitudine
media di 200mslm, sono
solo alcuni dei fattori che
rendono il nord della
Puglia tra le migliori zone
italiane vocate alla
spumantizzazione. Audace
la scelta di produrre sia col
metodo “Martinotti” sia con

il metodo “classico”.
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CANTICVM

Il vento che accarezza
dolcemente i filari,
simili alle corde
dell’arpa eolica che
armoniosamente
genera le note di un
canto antico, ispira la
linea “CANTICVYM”.
Questi vini, ad ogni
SOrso, sembrano
davvero evocare una
musicalita che si
sprigiona nel palato,
appagando ogni

desiderio.
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trasportazione dialettale

4

di “Favonio” dal latino
Favonius, vento dolce,
caldo e originariamente
secco che spira da
sud-est, recando la
primavera e favorendo
la maturazione dei frutti
tra cui la vite. Assume

nomi diversi a seconda Bhviions Bhwion:

delle regioni in ltalia e

nel mondo; per noi \ir
rappresenta i vini ﬂ:}\ b,

ey - S
bianchi, rossi e rosati 0 7 .\—..' ;
della DOC San Severo. XL/




FRANTOI

TEANV

Con 172 ettari di uliveti
della varieta “Peranzana”,
cultivar universalmente
riconosciuta dagli esperti
tra le pio equilibrate al
mondo dal punto di vista
sensoriale, i frantoi Teanum
producono solo Olio Extra
Vergine di Oliva di altissima
qualitd. In base al tipo di
lavorazione  adottato  é
possibile degustarlo anche

denocciolato.

100% PERANZANA

DENOCCIOLATO
500 ml

PRODOTTO ITALIANG

1) / ; 4 I ' | ‘|
) 1 1\ HARD O N 1
100% PERANZANA

FILO D"OLICO
500 ml
V
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PRODOTIO MTALIANO

" EXTRA VERGINE
DI OLIVA




Tnostocollo

Si tratta di un’autentica, gustosa e rara
specialita.

Dalla pigiatura di uve rosse molto mature
e con alto valore zuccherino, dopo una
breve estrazione a freddo del colore, si
ricava il mosto che viene bollito a fiamma
bassa per diverse ore.

Il prodotto cosi ottenuto si presenta di
colore viola scuro, con una viscosita
comparabile a quella dell’aceto
balsamico.

La principale caratteristica é l'eccellente
acidita perfettamente bilanciata con la
sua dolcezza, che si evidenzia al palato
con alta complessita e retrogusto di frutta

cotta con aroma tostato.
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www.teanum.comea.altieri@teanum.com



